
 

Compte-rendu du 

Comité de restauration scolaire 

du lundi 18/11/2024 

 

Présents : 

ARMONYS RESTAURATION : Alain FERREIRA (responsable secteur), Philippe JOUENNE (chef de cuisine), Michelle DRONET 

(référente site LCH) 

SERVICES MUNICIPAUX LE LANDREAU : Stéphanie CASSIN (directrice Pôle Enfance), Marylène LE THIEC (animatrice Pôle Enfance), 

Hervé BELLANGER (responsable service enfance/jeunesse et vie scolaire) 

SERVICES MUNICIPAUX LA CHAPELLE HEULIN : Nolwenn JEHANNO (directrice enfance jeunesse et parentalité), Céline MARAUD 

(responsable adjointe enfance) 

ELUS MUNICIPAUX LE LANDREAU : Richard ANTIER, Patricia TERRIEN 

PARENTS ELEVES LE LANDREAU : Loïc ZORZI, Sabrina HERVE 

PARENTS ELEVES LCH : Alexandre JOSLET (APECH), Elise Martin (St Joseph APEL) 

Excusé(es) : 

ELUS MUNICIPAUX LA CHAPELLE HEULIN : Morgane BONNET 

ELUS MUNICIPAUX LE LANDREAU : Jacques ROUZINEAU 

 __________________________________________________________________________________________________________________  

 

1 - Tableau périodique nature des produits (cf. doc. joint par ARMONYS) : 

• Pour le bio : 16% contre les 19% en juin dernier. Fruits difficile en approvisionnement vu la météo 

• Total Egalim : 51% soit au-delà de ce que la loi impose (50%) 

• Pour la réunion de février 2025, nous aurons les chiffres globaux sur toute l’année 2024 

 

2 – Menus/fonctionnement : 

Le Landreau : 

Les « plus » : 

 Les menus végétariens sont de plus en plus appréciés par les enfants 

 Les fromages à la coupe fonctionnent très bien 

 Les « éléments plaisirs » (frites, pâtes, etc.) sont distillés tout au long de la période 

Les « moins » : 

 Sur le repas « Inde » le riz basmati ainsi que le dessert (crème au thé) n’ont pas été appréciés 

 Les CM demandent plus d’accompagnement 

 

Fonctionnement : 

 CE1/CE2 : ne plus donner la possibilité (seau) de se « débarrasser » de leur entrée dès qu’ils n’en veulent plus 

 CM1/CM2 : revoir l’organisation sur le service « libre » des entrées et fromages  plusieurs enfants se 

permettent de ne pas y aller. 

 Philippe JOUENNE souhaite que la « présentation » des plats soit plus prise en compte  ne plus tout 

regrouper dans des saladiers … 

 

Points parents : 

 Sur les menus « sans porc », les steaks hachés sont secs. Philippe explique qu’il y a des normes de cuisson pour 

les steaks hachés (obligation d’atteindre une certaine température + maintien en armoire à 80°) ce qui 

effectivement peut rendre la viande sèche 

 1 enfant n’aurait pas eu de poisson … 

 3 parents sont venus en observation (le 04/11). Le retour est positif (encadrement, organisation/service, 

aliments). Point de « tension » (bruit) lors de la transition entre 1er et 2ème service 



 

La Chapelle-Heulin : 

 Quantité à revoir en maternelle sur le poisson 

o Peut-être revoir le « re-service »  

 Retours mitigés sur le repas « Inde » : certains ont beaucoup aimé d’autres n’ont pas apprécié. Mais ils ont 

tous goûter 

 Problème des « questionnements » au self lorsque les enfants ne connaissent pas les plats  le temps de 

service s’en trouve rallongé 

 Problème de quantité sur les mercredis/vacances scolaires 

o Vigilance sur les quantités pour les prochaines périodes 

 Principe de l’assiette « creuse » et « plate » mis en place : si un enfant prend une assiette creuse c’est qu’il 

veut peu de quantité, à l’inverse s’il en prend une plate c’est qu’il veut une quantité normale voir plus. 

 

Points parents : 

Sondage St Joseph : 

 Certains parents de maternelles disent que leur enfant « revient avec la fin » 

o Normalement la quantité est bien là. 

 Certains parents de CP sont inquiets du système self pour eux 

o Il n’y a pas de problème particulier, l’encadrement est présent pour accompagner 

 De façon générale s’il y a un souci ou une inquiétude avec un enfant : 

o Si c’est constaté par l’équipe, les parents seront contactés 

o Dire aux parents inquiets de ne pas hésiter à contacter l’équipe pour échanger 

 Retours enfants : 

o C’est bruyant 

o Chaises peu confortables (2 enfants CE) 

o Mettre plus de clémentines 

o Proposition : raclette / tartiflette 

o Servir les plats + vite, mettre + de personnel (1 enfant) 

o Faire plus de repas à thèmes 

 

Parents APECH : 

 Il a été constaté que des enfants peuvent manger seuls à une table ? inquiétude sur des situations éventuelles 

d’harcèlements ? 

o Le placement des élémentaires est libre, les maternels sont placés 

o Si un enfant est seul (élémentaires), c’est qu’il la choisi 

o Ne pas hésiter à contacter l’équipe si inquiétude sur une situation éventuelle de harcèlement 

 

Communication des menus : 

 Il est accessible sur l’espace famille 

 Renforcer l’affichage dans les écoles 

 A voir pour le mettre sur le site Internet de la mairie … 

 Afficher la photo de l’équipe (comme au Landreau) 

 

3 - Label territoire bio engagé (cf. CR du 10/06/2024) : 

Pas d’avancé sur ce dossier pour l’instant 

 

4 – Repas de Noël : 

Toast de mousson de canard – pommes noisettes et filet mignon – dessert surprise 

 

Prochaine réunion : LUNDI 24 février 2025, à 18h45, à La Chapelle-Heulin 


