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Dégustation accords mets et vins controversés
Vendredi 26 janvier a 18h30

3 étudiants en 2éme année de BTS viticulture-oenologie & Briacé vous proposent a leur
initiative une soirée dégustation accords mets et vins controversés au Domaine Raphaél
Luneau au Landreau (44430). Cette soirée aura lieu le vendredi 26 janvier & partir de 18h30.

L'objectif de cette soirée est de passer un moment agréable tout en découvrant de
somptueux accords mets et vins. Ce moment a aussi pour but de surprendre car les accords
seront inhabituels. En effet, on s’attend en général a déguster du Muscadet ou du Gros-
Plant avec des huitres et cette fois, les participants casseront les codes en dégustant un
autre vin moins usuel mais tout aussi bon en accompagnement.

Les participants, au gré de leurs envies, déambuleront parmi une proposition de plusieurs

assemblages et pourront ainsi déguster jusqu'a 8 accords mets et vins atypiques tout au

long de la soirée tout en profitant d’un cadre agréable et de conseils d'étudiants qualifiés
dans le domaine vitivinicole.

Les vins présentés proviennent de 3 appellations différentes : Le Muscadet, le Chinon et
I'Anjou. Les aliments proposés seront du saucisson, des verrines au saumon fume, a
I'avocat et au fromage blanc, du foie gras, des huitres, du beurre de truffe, du conté, du
chévre avec du miel sur un pain toasté et une tarte.

Lieu : Domaine Raphaél Luneau, Le Landreau, 44430
Date et heure : Vendredi 26 janvier a partir de 18h30
Inscriptions obligatoires par formulaire en ligne, 50 personnes maximum :
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdvonlPRrsnV-
YOJS7X0OunBHisW2vayyEsU7xm9_9GOdrqNGw/viewform
Prix : 25€ I'’entrée et pour adultes uniquement
Date butoire d’inscription : mardi 23 janvier 2024

Contact
Jeanne Schmale
Téléphone : 07 82 00 87 54

Email : jeanne.schmale@briace.org



